Peynirin essiz lezzeti...
The unique taste of cheese ..

www.kuzucusut.com




Hakklmlza

KUZUCUSUTAS.

1989 yilinda temelleri atilan isletmemiz gunlik birkag ton sut islemek suretlyle faaliyetine baslamis olup o
yilarda agirliki olarak beyaz peynir Ureten firmamiz, 1994 yiinda buginki modern tesislerini kurarak KUZUCU
SUT MAMULLERI NAKLIYAT VE GIDA SANAYI VE TICARET A'S. tnvani fle "Cahi mahallesi Adana Caddesi No:
51 Eredli/Konya" adresinde faaliyetini surdirmektedir.

Kuzucu SUt AS., 18.000 m? agk alan Uzerine kuruimug, 11.000 m2 kapali alana sahip Uretim tesislerinde
Uretim yapmakta ve kurulu ganlik 250 ton st isleme kapasitesinde olup, 400 ton sut isleyebilecek altyapiya sa-
hiptir. Kuzucu st trdnlerinin hammaddesini olusturan taze sttd ; Konya, Karaman, Eregli, Nigde ve gevresinden
olmak Uzere yaklagk 1.000 agkin mustahsilden aksam ve sabah ayn ayn olmak Uzere ginde ki kez toplayip,
teknik elamanlar tarafindan gerekli kontrolleri yapilarak, geciktirimeden fabrikaya +4 °C'de  ulastiip sagimi
takiben 24 saat icerisinde de Urlnlere donsturiimektedir.

Uretiminde dtinya teknolojisini kullanan Kuzucu Sit, Dogal, katkisiz ve Turk damak tadina hitap eden
taze, temiz, kaliteli mamullerini yiksek hijyenik altyapiya sahip olan tesislerinde HACCP normlanina uygun olarak
olusturdugu temizlik ve dezenfeksiyon kurallan gergevesinde galisarak, saglikli ortamlarda Uretmekte ve Uretimin
her kritik noktasini olast tehlikelerin dnlenmesi igin kontrol altinda tutmaktadr. Isletme bunyesinde kurulmug olan
gelismis teknolojik imkénlara sahip Cig Stt, Kimyasal ve Mikrobiyolojik Analiz Laboratuvarlarnda Stt ve Sut Ma-
mulleri ile ilgili mevzuatlara uygun ve tlketicinin begenisini kazanacak nitelikte saglikli ve standart Urin elde
edilebilmesi icin yine ¢ig st alimindan Urinlerin piyasaya arzina kadar gegen tim agamalarda gerekli analizleri
ve kontrolleri gida mihendisi ve st teknikerleri tarafindan byuk bir titizikle yapmaktadr.

Ylksek Uretim kapasitesine sahip olmasi agisindan Turkiye'nin 6nde gelen kuruluglanndan birisi oimaya
aday Kuzucu Sit; Ulke ekonomisine katkisini artrmak amaclyla Universiteler ve diger 6zel kuruluslar ile siki isbirligi
icerisinde olup gorUs ve bilgi alisveriginde bulunmakia ve ayrica bu vasita ile personeline surekli olarak gelisen
teknoloji ve hijyen konularinda egitimler vermektedir.

Kuzucu St A.S.'nin Uretilen tm drdnleri genis dagitim adi sayesinde Ulkemizin dért br tarafina ve iracatta
da Orta Dogu Ulkelerine Ulastinimaktadir. Tuketicisine kaliteli, saglikli ve lezzetli Grinler sunmay! kendisine temel
hedef edinmis olan Kuzucu Stt A.S.; bunu 1999 yiinda aldigi TS-EN-ISO 9001:2008 Kalite Yonetim Sistemi
belgesive ardindan TS EN 1SO 22000:2006 Gida GUvenligi Yonetim Sistem Belgesi, FSSC 22000 Gida Guvenlidi
Sistemleri Belgesi ve Urinlerine TSE Uriin Belgelerini alarak ispatlamistr .

Urtin kalitesini her seyin Gstiinde tutan Kuzucu Stit; Gida Guvenligi Politikas),
"Sut alimindan mamullerimizin- musterilerimize ulastrimasina kadarki stregteki tim faaliyetlerimizde gida
guvenligi odaki calisarak musterilerimize ilgili mevzuat sartlanna uygun, sagiikli Grinler sunmak en énemli gore-
vimizdir

TUm calisanlarmiz
*  Mgteri sagligina en az kendi sagii kadar dnem vererek hijyen ve temizlige 6zen gostermel,
*  (ida givenligi konusunda gerekli bilince sahip olmalidir.
Teknolojik yenilikleri kullanarak, ¢alisanlanmizin bilgi ve yeteneklerini gelistirerek, tedarkgilerimizle isbirligi yaparak
gida guvenligine yonelik tehlikeleri ortadan kaldirmak en 6nemli dnceligimizdi.
Hepimiz "Kuzucu" markasini, kalite, guven, temizli ve saglikla esdeger yapmak igin gaba harcariz. ™

Bol ve kaliteli trin gesidi ile hizmetinizde olan Kuzucu Stit A.S.; bugin oldugu gibi bundan sonrada hijyen
sartlanni tam olarak yerine getirerek ve Urinin her asamasinda izienebilirigi ve soguk zincir saglayarak hizmetini
surdurecekir




About Us

KUZUCU MILK AND DAIRY PRODUCT

Our company started to work predominantly on white cheese with a few tons milk in 1989 and we have
established modem facilities name of KUZUCU SUT MAMULLERI NAKLIYAT VE GIDA SANAYI VE TICARET
A.S.at Cahi BLVD Adana Ave No:51 in Eredli, Konya in 1994 and it is going concern same way.

Kuzucu Mik Joint-Stock Company is built upon on 18000 square metre open space and our company
has 11000 square metre indoor space. Also our company which can process 250 tons of milk and it has sub-
structure for process 400 tons of mik. We are collecting to milk from more than 1000 people at Eregli, Konya,
Karaman and Nigde twice a day. Our technical personnel are controlled of milk is taking +4 degree and it is
begin processing for be cheese and product is created in 24 hours. Kuzucu St using World technology in its
production, this products are fresh, pure, nature, quality and production has appropriate according to HACCP's
norm and hygienic.ltis need the necessary tests by food engineer in our laboratory.

Kuzucu St has high production capacity in Turkey than candidate for prominent. Our company contrioute
for national economy and always contact and information interchange the university and foundation. Also we
regular give education to our employee about developing technology, safety and hygiene rules.

Our companys distribution network is especially all around of Turkey and Middle East countries. Consum-
ers of high quality, healthy and tasty products to provide itself with the main aim acquired the Kuzucu Sit, has the
TS-EN-ISO 9001:2008 Quality Management System Certificate , TS-EN-ISO 22000:2006 Food Safety Manage-
ment System Certificate ,FSSC 22000 Food Safety Systems Certificate and TSE Product Certificate.

Kuzucu Milk, which keeps the product quality above all else and our mission is *Our most important duty
is processing best and healty product for our valued customer while from take the milk to product production
and access to the consumer.

Our all the employee,
*  They have to care healty, hygiene and cleaning more than yourself.
*  They have to about food security necessary information
QOur company is using technological innovations, improving our employees' information and ability, to cooperate
with supliers, our priority is eliminate the danger about food safety.
We struggle to be quality,trust,clean and healthy of 'KUZUCU'" brandys product for each of us.”

Kuzucu is serving with variety and quality product.Our company will discharge hygiene rules same as
before and serving with cold chain about production at every stage.

CERTIFICATF




Ciftlik / Farm

Ciftligimiz stt driinleri Greten Kuzucu Stt Griinleri A.S. firma catisi altinda faaliyet gdsteren bir isletmedir.isletme
2007 yilinda kurulmus 100 buayiikbas hayvan ve 250 dekar arazi ile baslayip yavas yavas blylyerek bugiln ise
1.250 biiyiikbas hayvan ve 2.000 dekar araziye sahip 45 kisilik saglam kadrosuyla 12 yildir basarili bir sekilde
calismalarini strdtirmektedir.

Our farm is a operating work under the Kuzucu Milk joint stock company. Our farm established 2007 and we had 100 cows
and 250.000 square meter at start time but nowadays our farm's has 1.250 cows and 2.000.000 square meter and 45
well educated employees. We are working successfully for 12 years.
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LABORATUVAR Laboratory




“=% PASTORIZASYON UNITESI
: Milk gathering compound

Her asamada kontrol..

Urettigi her bir Griintin tiim Kuzucu ailesini temsil ettigi bilinci ile hareket eden Kuzucu Siit tiim tretim proseslerinde son derece gelismis

L —

bir siireci basari ile uygulamaktadir. Tim Kuzucu Grinlerini gonil rahathigiyla ve keyifle tiiketebilirsiniz.

Uzerinde hassasiyetle durulan Kuzucu marka imajina en ufak olumsuz bir durumun yansimamasi adina firmamizda tiketici haklari ve
musteri bilinci herseyin Gzerinde tutulmaktadir.

We know that each product we produce represents Kucuzu Sut by this principle our products are being served to our customers to maket hem eat

without any hesitation. Because of that customer satisfaction is our most important point on production.




kiuzucu
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Kuzucu Peynirleri  farkli lezzet gruplariyla tiketiciye
sunulmaktadir. Ustiin lezzeti ve % 100 dogalligiyla sofralarinizin
vazgecilmezi Kuzucu Beyaz Peynirinin kalibi diizgtin bir yapiya
sahip olup, kolayca dagiimaz ve kesime elverislidir. Kuzucu Pey-
nirleri saghkh yasam ve dengeli beslenme icin ihtiyaciniz olan
protein, mineral ve vitamin icerigi acisindan zengin bir besindir.

We have two type of white cheese; Classic and Cultured Cheese.

With its unique flavour and 100% natural structure our white
cheese is an indispensable food for your breakfast. Kuzucu white

cheese can provide you many types of vitamin and mineral which
you need. ‘

KASAR PEYNIR UNITES

Khaskaval unit




BEYAZ PEYNIR UNITESI

White cheese unit




YORESEL PEYNIR
UNITESI
Local cheese unit

Yoresel peynirler yumusak lezzetler ile her 6gun |
sofralarinizi renklendirecek. Az tuzlu ve kolayca agizda
eriven bu hafif lezzetler, cocuklarin da cok sevdigi bir

ardnlerdir. 100 grami, ginltk kalsiyum ihtiyacinizin
%901 karsilayan, bu lezzetli peynirle saglikl beslen-
irken damak zevkinizden de vacgecmeyin.

Local cheeses become pleasurable with soft flavors
at every meal. It has minumum rate of salt and can easily |
mouth-soluble.Also every child are very like it. 100 gr of lo-
cal cheese equal to 90% your daily want of calcium amount.
Your are healthy nutrition as well as do not give up palate.




PAKETLEME UNITESI
Packaging unit
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URUN GRUPLARI...

Products group...

Beyaz Peynir
White Cheese

\

I g / Kasar Peynir
Tereyag! ~ Kashkaval Cheese
Butter —

Local cheese

UHT Milk

- ' v~ \
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Beyaz peynir enerji degeri yuksek ve protein, kalsiyum ve B12 vitamini
yéniinden zengin bir besindir. insan viicudu giinde ortalama 45-50 g pro-
teine ihtiyac¢ duyar. Bundan dolay1 gunlitk minimum 100 gr kadar beyaz pe-
ynir tiikketmeliyiz. Kuzucu Beyaz Peyniri “Klasik Peynir” ve “Kulturlu Peynir “
olmak Uizere 2 farkli lezzet grubuyla tiiketiciye sunulmaktadir. Kuzucu Beyaz
Peyniri ustin lezzeti ve % 100 dogallhigiyla sofralarinizin vazgecilmezidir.

White cheese has high enegry value,protein,calcium and vitamin of B12. Gen-
erally people’s body need to 45-50 gr protein therefore every people have to
go short 100 gr white cheese We have two type of white cheese; Classic and
Cultured Cheese. It is unique flavour and 100% natural structure. Kuzucu white
cheese is an indispensable food for your breakfast.

GRON/PRODUCT CODENUMBER  BARCODE WEGHT  PACKAGETTEM
TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR / WHITE CHEESE (PLASTIK AMBALA) 0448 8695761000448 500 g. 16
TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR / WHITE CHEESE 0066 8695761000066 1.000 g. 16
TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR / WHITE CHEESE (PLASTIK AMBALA)) 0851 8695761000851 1.000 g. 12
TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR / WHITE CHEESE 0059 8695761000059 2.000g. 8
TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR / WHITE CHEESE 0042 8695761000042 3.000g. 8
TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR / WHITE CHEESE 0035 8695761000035 5.000 g. 4
YARIM YAGLI BEYAZ PEYNIR / WHITE CHEESE 0012 8695761300012 17.000 g. -
TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR / WHITE CHEESE 0028 8695761000028 17.000 g. -
TAM YAGLI NATUREL BEYAZ PEYNIR / WHITE CHEESE 0043 8695761300043 18.000 g. -
TAM YAGLI LUKS BEYAZ PEYNIR / WHITE CHEESE 0050 8695761300050 18.000 g. -

14
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k Tam Yagl Beyaz Peynir 700 g.

. i o
W A v " /

Tam Yagli Beyaz Peynir 1.000 g. Tam Yagl Beyaz Peynir 500 g. L/

Tam Yagli Beyaz Peynir 1.000 g. ( Tam Yagl Beyaz Peynir 1.000 g. Tam Yagli Beyaz Peynir 2.000 g.

Tam Yagli Beyaz Peynir 18.000 g. \ Naturel Beyaz Peynir 18.000 g. Yagli Beyaz Peynir 17.000 g.
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KASAR PEYNIR

than other cheese While Kuzucu kashkaval cheese make a pizza and toast, use
e e S e with confidence for make a soup and on the breakfast.

Kasar Peyniri 25

g

Kuzucu Kasar Peyniri, essiz lezzeti ile aromatik Turk damak tadina uygun
olarak saf inek sutunden hijyenik ortamlarda, pastorize edilerek uretilmek-
tedir. Tuz miktan dusuk olup, uzun sure saklanabilme 6zelligine sahip olan
Kuzucu Kasar Peyniri tost veya pizza yaparken, kahvaltilanmizda ve corba
yapiminda guvenle kullanabilirsiniz.

Kuzucu kashkaval Cheese is being appropriate aromatic Turkish taste with
unique flavor and is manufacturing pure cow milk with pasteurize under fa-
vorable conditions. This product has minimum rate of salt and more outlast

)

Kasar Peyniri 400 g. Kasar Peyniri 500 g. L
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K Kasar Peyniri 400 g. & Kasar Peyniri 700 g.

Kasar peyniri

5% 1 U |

Kasar Peyniri 250 g. Kasar Peyniri 400 g. L Dilimli Kasar Peyniri 1.000 g.

Kasar Peyniri 1.000 g.

, ) A

Mozarella Peyniri 250 g. L \ Mozarella Peyniri 1.000 g.

Mozarella Peyniri 250 g.
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Tost Peyniri 1.000 g.

URUN / PRODUCT

KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

DiLIMLI KASAR PEYNIR / Sliced Kashkaval Cheese
DILIMLI KASAR PEYNIR / Sliced Kashkaval Cheese
DiLIMLI KASAR PEYNIR / Sliced Kashkaval Cheese
RENDE KASAR PEYNIR / Grated Kashkaval Cheese
ECE KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

ECE KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

ECE KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

ECE KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

ECE KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

ECE KASAR PEYNIR / Kashkaval Cheese

RENDE MOZARELLA PEYNIR / Mozzarella Cheese
MOZARELLA KASAR PEYNIR / Mozzarella Cheese
MOZARELLA KASAR PEYNIR / Mozzarella Cheese

“Kasar
Peyniri

Kasar Peyniri 250 g.

Tost Peyniri 1.000 g.

KOD NO /
CODE NUMBER

0039
0022
0015
0288
0104
0820
0813
1087
1124
0127
0110
0806
0103
0790
0097
1575
1179
1186

BARKOD/
BARCODE

8695761200039
8695761200022
8695761200015
8695761000288
8695761300104
8695761000820
8695761000813
8695761001087
8695761001124
8695761000127
8695761000110
8695761000806
8695761000103
8695761000790
8695761000097
8695761001575
8695761001179
8695761001186

Rende Mozarella Peyniri 200 g.

Mozarella Peyniri 2.000 g.

AGIRLIK/
WEIGHT

2.000 g.
1.000g.
500 ¢g.
400 g.
250 g.
1.600¢g.
1.000 g.
250 g.
200 g.
2.000 g.
1.000 g.
700 g.
500 g.
400 g.
250 ¢g.
200 g.
250 8.
1.000g.

Kasar Peyniri 500 g.

KoL ici/
PACKAGE ITEM

6
12
24
32
48
8
12
12
12
6
12
24
24
32
48
12
48
12



sURULEBiLiRPEVNiR...

Spreadable Cheeses..,

Labne 170 g.

URUN / PRODUCT

KREM PEYNIR / Spreadable Cheeses
KREM PEYNIR / Spreadable Cheeses
KREM PEYNIR / Spreadable Cheeses
KREM PEYNIR / Spreadable Cheeses
LABNE / Labneh

Krem Peynir 500 g.

\}\Krem Peynir 200 g.
KOD NO / BARKOD/
CODE NUMBER BARCODE
1711 8695761001711
0516 8695761000516
0349 8695761000349
0844 8695761000844
1940 8695761001940

AGIRLIK/
WEIGHT

120¢g.
200 g.
500 g.
6.000 g.
170g.

Krem Peynir 6.000 g. /

KoLi icis
PACKAGE ITEM
60
36
20

12
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Her girdigi yemege lezzet katar. En eski ¢aglardan beri mutfaklarn vazgecilmez

bir lezzetidir. Gegmisten gunimuze Turk mutfagimin geleneksel lezzeti olan
7 tereyagi Kuzucu guvencesi ile sofralarimzda... Kuzucu Tereyadi, Turk mutfaginin

en ¢ok tercih edilen markas1 olmasini, dogalhigina ve mikemmel lezzetine bor-

¢lu. Kuzucu Tereyady, zengin besin icerigi ve uUstun lezzeti ile hem yemeklerinize

hem kahvaltilarniniza yeri doldurulamaz bir tat katar.

Sut kaymadn balla,recelle veya sade olarak yendiginde kahvalti sofralarinin bir

vazgecilmezi olmaktadir. Stit kaymad dogal ve saghkh bir trin oldugundan
dolay1 cilt saghdt ve sinir sistemi lUzerinde olumlu etkileri vardir. Stiit kaymadt

%60 oraninda sut yadg icermektedir.
l ’ e /, Butter give flavour for added to each meal It is indispensable flavor since time im-

memorial. The butter is traditional flovor from past to present and it is on the your
dinner table with Kuzucu's guarantee. Kuzucu Butter is most preferred because of it

1s natural and perfect flavor. Kuzucu Butter is tasting meal as well as breakfast with
rich nutrient content and superior flavor.
If butterfat can be consumed with honey or jam or only consumed, it is be here to

stay for dinner table. Butterfat is natural and healty therefore it has a positive effect
on skin and nervous system. Butterfat has 60% of milk fat.

ORON / PRODUCT CODE NUMEER BARCODE WEGHT PACKAGE Tl
TEREYAGI / Butter 0018 8695761100018 1.000g. 10
TEREYAGI / Butter 0158 8695761000158 500 g. 20
TEREYAGI / Butter 0165 8695761000165 250 8. 36
KAHVALTILIK SUT KREMASI / Milk Cream 0301 8695761000301 500 g. -
KAHVALTILIK SUT KREMASI / Milk Cream 0295 8695761000295 1.000g. -
SUT KREMASI / Milk Cream 0318 8695761000318 2.500 g. -
SUT KREMASI / Milk Cream 0325 8695761000325 5.000 g. -
SUT KREMASI / Milk Cream 0233 8695761000233 17.000 g. -
RULO KAYMAK / Roll Cream 1155 8695761001155 150g. 12
RULO KAYMAK / Roll Cream 0141 8695761000141 125g. 12
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Tereyagl 1.000 g.

\ Z
k@cﬂ =
Krema e

Krema 480 g.L/

Y|

Kaymak 125 g.

\\\ Rulo Kaymak 170 g. o
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YORESEL PEYNIRLER
Local Cheese

Antep Peyniri 200 g.

Yoresel peynirler yumusak lezzetler ile her 6gun sofralarimiz1 renklendi-
recek. Az tuzlu ve kolayca agizda eriyen bu hafif lezzetler, cocuklann da
cok sevdigi bir urtinlerdir. 100 gram, gunluk kalsiyum ihtiyacinizin %90 im
karsilayan, bu lezzetli peynirle saghkh beslenirken damak zevkinizden de
vacgecmeyin.

Local cheeses become pleasurable with soft flavors at every meal. It has minu-
mum rate of salt and can easily mouth-soluble Also every child are very like it.
100 gr of local cheese equal to 90% your daily want of calcium amount. Your
are healthy nutrition as well as do not give up palate.

Cecil Peyniri 200 g.



Cecil Peyniri 500 g. Corekotlu Cecil Peyniri 200 g. Dil Peyniri 200 g.

Orgli Peyniri 200 g. Antep Peyniri 500 g. Antep Peyniri 450 g.

Lokma Peyniri 200 g. Topik Peyniri 200 g. Halka Peyniri 200 g.

Orgli Peyniri 250 g.
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YORESEL PEYNIRLER...
Local Cheeses..

=&

o \\
- L/ \ Cecil Peyniri 2.500 g. Lor Peyniri 350 g.

.

Dil Peyniri 300 g.

e R

/

\ Lor Peyniri 1.000 g. Gocmen Peyniri 1800 g.

A== - 450 ¢g.

\

/\ e Parmak Eritme Peyniri 150 g.
Corekotlu Tulum Peyniri 950 g. K Tulum Peyniri 950 g.
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Bez Eritme Peyniri 300 g. Bez Eritme Peyniri 500 g\./ Bez Tulum Peyniri 1.000 g. Vakumlu Tulum Peyniri 500 g.

R

\

A Vakumlu Tulum Peyniri 1.000 g. Van Otlu Peyniri 500 g. Orgli Peyniri 200 g.

Cecil Peyniri 200 g. Cubuk Peyniri 200 g. Orgii Peyniri 200 g.

)

/ A ﬂ
Orgi Peyniri 3000 g. £~ K Dl Peyniri 3.000 g. Kalem Peyniri 4.000 g. L~ Lor Peyniri 5.000g. 2~
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YORESEL PEYNIRLER... Local cheese..

f}ﬂ b )
i Peynir

z

gt Peyni

A : / i
k Lor Peyniri 17.000 g. Orgli Peyniri 10.000 g.L— K Orgli Peyniri 11.000 g.

GRON /00T KD NO BARKOD/ AGIRUIK/ PacacE
LOR PEYNIRI 0189 8695761000189 17.000 g. -
LOR PEYNIRI 1018 8695761001018 15.000 g.
LOR PEYNIRI 1117 8695761001117 5.000 g.
LOR PEYNIRI 0561 8695761000561 1.000 g. 15
LOR PEYNIRI 1056 8695761001056 500 g. 9
LOR PEYNIRI 1964 8695761001964 350 g. 12
ORGU PEYNIRI 0486 8695761000486 11.000 g. -
ORGU PEYNIRI 1001 8695761001001 10.000 g. -
ORGU PEYNIRI 0639 8695761000639 3.000 g.
ORGU PEYNIRI 0783 8695761000783 300 g. 24
ORGU PEYNIRI 1094 8695761001094 200 g. 12
DiL PEYNIRI 0912 8695761000912 11.000 g. -
DiL PEYNIRI 0653 8695761000653 3.000¢g.
DiL PEYNIRI 0776 8695761000776 300¢g. 24
DiL PEYNIRI 1100 8695761001100 200 ¢g. 12
TULUM KASAR PEYNIRI 0721 8695761000721 1.000 g. 12
TULUM KASAR PEYNIRI 1049 8695761001049 500 g. 27
VAKUMLU BEZ PEYNIR 0370 8695761000370 500 g. 27
COREKOTLU TULUM PEYNIR 0752 8695761000752 950 ¢. 12
COREKOTLU TULUM PEYNIR 1025 8695761001025 450 g. 27
BIDON TULUM PEYNIR 0769 8695761000769 950 g. 16
BIDON TULUM PEYNIR 1032 8695761001032 450 g. 27
CECIiL PEYNIRI 1070 8695761001070 200 g. 12
COREKOTLU CECIL PEYNIRI 1193 8695761001193 200 g. 12
CECiL PEYNIRI 0837 8695761000837 500 g. 9
CECiL PEYNIRI 1254 8695761001254 2.500 g. 4
ANTEP PEYNIRI 1131 8695761001131 200 g. 12
ANTEP PEYNIRI 2930 8695761002930 400 g. 10
KOY TiPi PEYNIR 1063 8695761001063 5.000 g. -
KOY TiPi PEYNIR 1162 8695761001162 9.000 g. -
VAN OTLU PEYNIR 1148 8695761001148 500 g. 16
KALEM PEYNIR 1247 8695761001247 4000¢g. 12
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UHT SUT..
UHT Milk..

Bilinen gidalar i¢inde en yuksek besin degerine sahip
olan sut, dSnemli bir kalsiyum ve proteinkaynadi. Protein,
6zellikle buyume ¢agindaki cocuklann zihinsel ve beden-
sel gelisimiyle hlcre yenilen-mesi ve onanm igin ¢ok
onemli. SUtl beslenme yénunden essiz kilan diger 6zelligi
ise igerigindekikalsiyum. Kalsiyum, vucudumuzdaki ke-
mik ve dis gelisimi, kaslarn dizgun ¢alisabilmesi ve sinir
sis-temi i¢in 6nemli fonksiyonlan olan bir mineral. Ku-
zucu Giftliklerinden her giin guinde iki kez toplanansutler
en hijyenik sartlar ve sogutma kosullan saglanarak 6zel
aracglar ile +4 derecede ve en kisa sure-de fabrikalanmiza
getirilir, en gelismis teknoloji kullanilip, ilk gunku tazelik
ve dogalliklan korunaraktuiiketiciye sunulur.

Milk has the highest nutritive value in the known food and
it has an important calcium and protein resource. Protein s
very important for cell renewal and repair with throughout
childs’ entire upbringing.Milk is unprecedented by nutrition
because it has high rate of calcium. Calcium is important
fuction as a mineral for bone and tooth development, regular
work of muscles and for nervous system health. We are get-
ting twice a day from Kuzucu farm with +4 degree special
refrigerated container . Also this milk has the best hygienic
and cold conditions. Our company has state of the art tech-
nology and we are serving freshness and naturally .

SiPSAK BITIR URUNLER
Practical Products..

Dilim Kasar
7 =7 Peyniri

Cecil Peyniri Dilim Kasar

Cecil Peyniri Dil Peyniri
\\\ K =—7 Peyniri

27



Peynirin essiz lezzeti...
The unigue taste of cheese ...

Kuzucu Siit ve Gida Mamulleri Nak. San. ve Tic. A.S.
Cahi Mah. Adana Cad. No:51
Tel :+90332 713 5612 (pbx)
Fax:+90332 7121678 Eregli/KONYA

istanbul Bolge: Megacenter Gida Sitesi C Blok 40/394
Bayrampasa / ISTANBUL / TURKIYE
Tel: +90 2124371005

www.kuzucusut.com - bilgi@kuzucusut.com
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